
  



 

 

上調式手搖磨豆機使用說明書 

適用型號:K4 & K6  

一： 豆倉蓋使用方法（兩種模式隨意轉換） 

A. 出廠預設:豆倉蓋與搖臂分離 

可直接插入搖臂使用或搭配電鑽（建議使用6.35mm &15～25 扭力電鑽套筒） 

 

 

 

 

 

 

B. 豆倉蓋與搖臂合體使用： 

取下邊緣黑色大膠圈→搖臂套入豆倉蓋→將白色小膠圈放置搖臂凹槽處→完成

 

 

 

 

 

 

二：歸零 

● 調節盤以順時針方向轉到底，不須刻意轉太緊遇到阻力即可停止。 

● 圈數指示標如落在 0~50之間，只需將指示標 

對齊到 0 的位置即完成歸零。 

 

 



三：研磨粗細調節方式 

● 歸零後以逆時針方向退圈調節刻度，退越多圈代表顆粒越粗。 

刻度建議表 

沖煮方式 Ｋ４ Ｋ６ 

土耳其咖啡 30格～1圈 15格～50格 

義式濃縮咖啡 1圈～1圈30格 25格～1圈 

摩卡壺 & 愛樂壓 1圈30格～2圈 1圈～1圈30格 

手沖 & 虹吸 2圈～2圈30格 1圈30格～2圈 

法壓 3圈 2圈30格 

※為避免刀盤損傷，調節刻度於0~15格的範圍內請勿研磨。 

 

四：拆裝步驟（拆裝時請留意卡環掉落，手指活動不便者不建議自行拆裝。） 

【拆解】 

● 調節盤以逆時針方向轉到底。 

● 頂起底部內刀座、取出卡環、倒出頂部上軸承蓋及上軸承。 

● 取出內刀座、軸承蓋及彈簧。 

 
 

【組裝】 

● 彈簧、軸承蓋（凸面朝上）放入內刀座，從底部放入機身。 

● 頂起底部內刀座、依序放入上軸承、上軸承蓋（溝槽朝上）再將卡環放入溝槽。 

● 調節盤以順時針方向轉到底再歸零，根據需求以逆時針方向調節至適當刻度。 

 



 

五：注意事項 

● 本機不可水洗，請使用刷子或吹球清潔即可。 
● 請定期拆開徹底清潔，間隔建議不超過2周。 
● 新機初次使用，可先用少量的咖啡豆試磨兼清潔，試磨的咖啡粉不建議沖泡飲用。   
● 若要使用RDT減少靜電，請勿直接朝豆槽處噴水，建議用筷子或湯匙杓柄沾少量的

水，攪拌量杯內的豆子即可。  
● 外刀座設計為不可拆，請勿強行拆裝。 
● 內刀與中軸固定，請勿使用工具強行拆裝。 
● 請勿研磨熟豆以外物品。 
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